REGULAMIN WYDAWANIA POSItKOW W FORMIE CATERINGU
w Publicznym Przedszkolu w Bojmiu
§ 1. Postanowienia ogdlne

1. Niniejszy regulamin okresla szczegdtowe zasady dostarczania, odbioru, porcjowania
oraz wydawania positkdw dostarczanych w formie cateringu dla dzieci w grupie
Przedszkolnej oraz grupie Zerowki.

2. Regulamin powstat w oparciu o aktualne przepisy sanitarne, zasady Dobrej Praktyki
Higienicznej i Produkcyjnej (GHP/GMP) oraz system HACCP.

3. Za prawidtowe i higieniczne wydawanie positkdw na salach odpowiadajg wyznaczone
pomoce nauczyciela.

§ 2. Harmonogram wydawania positkéw

1. Positki w placdwce dostarczane i wydawane sg w statych godzinach, réwnolegle w
dwéch wyznaczonych salach:

o Sniadanie: godz. 9:00
o Obiad (zupa i drugie danie): godz. 12:00
o Podwieczorek: godz. 14:00

2. Dopuszcza sie maksymalnie 15-minutowe przesuniecie godzinowe wynikajgce z
logistyki dostaw, o ile zachowane zostang normy temperaturowe potraw.

§ 3. Dostawa, odbidr i transport wewnatrz placowki

1. Firma cateringowa dostarcza positki w atestowanych metalowych pojemnikach
gastronomicznych (typu GN) umieszczonych w termoizolacyjnych termosach
zbiorczych.

2. Pomoc nauczyciela odbierajgca catering ma obowigzek kontrolowaé czystos¢
zewnetrzng pojemnikow oraz zmierzy¢ temperature dan gorgcych (zupa min. 75°C,
drugie danie min. 63°C), wpisujgc wynik do rejestru HACCP.

§ 4. Higiena personelu i procedury porcjowania

1. Pomoce nauczyciela wydajgce positki muszg posiadac aktualne orzeczenia lekarskie
do celow sanitarno-epidemiologicznych.

2. Przed przystgpieniem do naktadania positkdéw, pomoc nauczyciela ma obowigzek:
o Dokfadnie umy¢ i zdezynfekowac rece.
o Zatozyc¢ odziez ochronnag: czysty fartuch oraz nakrycie gtowy

3. Positki sg porcjowane bezposrednio z metalowych pojemnikéw zbiorczych na talerze
dzieci tuz przed podaniem, aby unikng¢ wychtodzenia potraw.



4. Dla dzieci z udokumentowanymi alergiami pokarmowymi pomoc nauczyciela naktada
positki dedykowane (diety eliminacyjne), uzywajgc do tego osobnych, czystych
sztuccow roboczych.

§ 5. Organizacja positkdw w salach (Przedszkole i Zeréwka)
1. Positki sg spozywane przez dzieci przy stolikach w ich dedykowanych salach .

2. Przed kazdym positkiem nauczyciele obu grup nadzorujg obowigzkowe, doktadne
mycie rgk przez dzieci.

3. Positki podawane sg wyfacznie na talerzach wielokrotnego uzytku (ceramicznych lub z
atestowanego tworzywa), a dzieci spozywajg je przy uzyciu metalowych sztuécow
wielorazowych.

4. Pomoce nauczyciela oraz nauczyciele dbajg o bezpieczne postugiwanie sie sztuécami
oraz wspierajg nauke samodzielnosci.

§ 6. Zmywanie, dezynfekcja i zwrot pojemnikéw

1. Po zakoniczeniu positku pomoc nauczyciela zbiera brudng zastawe i sztuéce, a
nastepnie doktadnie czysci i dezynfekuje blaty stotéw w obu salach.

2. Talerze wielokrotnego uzytku oraz sztuéce sg transportowane do zmywalni i
poddawane procesowi mycia oraz wyparzania w temperaturze minimum 85°C.

3. Oprdznione metalowe pojemniki gastronomiczne po cateringu sg zabezpieczane i
przygotowywane do zwrotu.

§ 7. Postanowienia konncowe
1. Wszelkie zmiany w niniejszym regulaminie wymagajg formy pisemne;.

2. Regulamin wchodzi w zycie zdniem .......ccccovviiieieeeieeeeee e, r.

(miejscowos¢, data) (podpis i pieczec¢ Dyrektora placowki)



